Kochen fiir Dich

Arbeitsblitter

Ideen fir die Auseinandersetzung
mit dem Themenkreis Lebensmittel

und Kochen



Einleitende Worte

Liebe Eltern,

da der Themenkreis des Haushaltens und der Lebensmittel-
zubereitung unendlich gross ist, méchte ich ein paar Ideen zur
Verfiigung stellen, welche eine Auseinandersetzung mit dem
Thema ermdoglichen konnen. Die Arbeitsblitter eignen sich fiir
Kinder ab 7 Jahre. Gewisse Themen werden vielleicht friiher
aktuell. Je nach Thema benstigen die Kinder fiir die
Bearbeitung lhre Erkldarungen oder im Hause verfiigbare
Hilfsmittel dazu. Ich hoffe natiirlich, dass ihr dabei viel Spass
und Entdeckerfreude habt!

Nina Wegmann Biirki
13.8.13

nivika@gmx.net

PS: Diese Blatter sind fir alle frei Verfigbar, dirfen kopiert,

weiterverteilt und fir sich selber abgedndert werden.


mailto:nivika@gmx.net

Die Geschmacksrichtungen

Ordne die Lebensmittel dem Geschmack zu wie es fiir dich stimmt.

Suss
Milchschokolade

salzig

Popcorn

Zitrone
Kaper
Radicchio
Milchschokolade
Rhabarber
Kresse

Olive

gerducherter Fisch
Apfel
Brezel
Chicorée
Mango

bitter
Mandeln

sauer
Apfel

Evdnussbutter
Banane
Essiggurke
Ahornsirup
Meerrettich
Auster

Mandeln
Grapefruit
Mais
Radieschen
Zucker

Popcorn



Die Krdauter

Lerne einige Krauter kennen und esse sie!

Bild Name und Verzehrmaglichkeiten
Basilikum

Tomatensalat, gegrilltes und mariniertes
Sommergemiise, Krrduterquark zu Rohkost oder
Bratlingen, als Basilikumbutter zu Grillfleisch
oder Fisch

Dill

Gurkensalat, Blumenkohlsalat, Eiersalat,
Krduterquark zu Rohkost, im Riihrei, zu Fisch in

der Rahmsauce oder als Dillbutter

Pfefferminze

Feingeschnitten zu Erdbeeren oder Melonen, als
Tee, als Sirup

Rosmarin

Zu Kartoffeln, zu Braten, Grilladen, Hiahnchen,
Kasegerichte, Teil von Gewiirzmischungen,

Krduterbutter, Saucen




Auf dieser Seite kannst du weitere Kriuter oder Gewiirze die du kennst

aufmalen, aufkleben und beschreiben.

Bild Name und Verzehrmaglichkeiten



Zeichne deine Leibspeise

Koche dein Wunschgericht mit Mama und/oder Papa zusammen.



Gevrdte n der Kiche

Welche Gerdte oder Gegenstande braucht ihr in der Kiche zum Kochen?

Zeichne und beschreibe!

Mama braucht die Bratpfanne, um
unsere Rosti gold-braun zu braten.

Dazu verwendet sie Butter und Ol.

Gebratenes ist eher fettig, dafur

umso leckerer!



Roh oder Gekocht?

Es gibt Lebensmittel die sowohl roh als auch gekocht gegessen werden

kénnen. Andere sind roh ungeniessbar.

Kann roh oder gekocht gegessen werden! Muss zuerst gekocht werden!

Gefllte Zwiebel im Ofen geschmort Nudeln werden zuerst gekocht

oder roh kleingeschnitten im Salat

Maiskolben Gurke Tomate
Hirse Fisch Linsen
Fleisch Kartoffeln Eier
Karotte Brokkoli Nudeln
Salat Reis Muisliflocken
Dérrbohnen Zucchini Kiirbis

Lauch Blatterteig Paprika/Peperoni



Woérter gesucht

Suche ahnliche /passende Worter!

Eine Speise essen Tatigkeiten beim Kochen Feste /Einladungen
schlemmen schneiden Familientreffen
Wie hat es geschmeckt? Wie war die Speise gewiirzt?

kostlich pikant



Saison der Gemiise

Saisontabellen findest du unter http://www.clever-konsumieren.ch/

ganz unten auf der Hauptseite!

Gericht Jahreszeit

Rosenkohlsalat mit Speck Winter

Kohlrabi-Kriduter Gratin

Spinatsalat

Karotten-Lasagne

Tomatensalat

Fenchel-Tofu Pfanne

Zucchini mit Grinkernfiillung

Maisbratlinge

Gebratene Selleriescheiben

Kiirbisravioll

Nudeln mit Bérlauch Pesto

Spargel Risotto

Chicorée Salat mit Orangenfilets



http://www.clever-konsumieren.ch/

Was kocht lhr haufig?

Was esst ihr hdufig zum Frihstiick?

Beschreibe eine typische Mittags-oder Abendmahlzeit!

Was gibt es bei uns oft zum Nachtisch?

Was essen wir gerne im Restaurant?

Wie lauten die wichtigsten Tischregeln bei uns?

Gibt es Lebensmittel die ihr nicht esst und weisst Du warum?




Farbenspiel

Notiere Gemiise und Friichte zur passenden Farbe!

Blumenkohl

4 4 4 2% 4 2%




Wer bin ich?

Lese den Text und finde das passende Gewiirz dazu.

Ich bin das zweit- teuerste Gewiirz der Welt. Ich veredle haufig
Sussspeisen. lhr erkennt mich an den kleinen schwarzen Punkten.

Wie heisse ich? V

Mich kennt Jeder. Ich bin iberall als Verzierung drauf. Es gibt mich mit
krrausen oder glatten Blattern zu kaufen und stamme urspringlich aus

Sardinien. Wer bin ich? P

In der Kiiche braucht ihr mich meist frisch gerieben in Kartoffelgerichten
oder Spinat. Ich habe eine rundliche Form und sehe aus wie eine Nuss.

Klar wer gemeint ist, die M

Bestimmt hast Du mich schon einmal geschmeckt, auf einer Pizza oder
Spaghetti Sauce. Ich habe kleine aromatische Blattchen die sich gut

trocknen lassen. Ich bin ein Multitalent und heisse O

lch werde als Arzneimittel und als Gewtiirz verwendet. Wer Sushi mag der
kennt mich. Manche Menschen machen aus mir Tee. Ich bin hellhdutig

und knorrig. Wie heisse ich? |

lch habe viele Farben. Bienen und Hummeln lieben mich. Man kann mit
mir wiirzen oder einen Tee bei Halsweh herstellen. Ich passe wunderbar

zu Saltimbocca oder Spaghetti mit Knoblauch und S



Deine Erndhrungspyramide

Drucke dieses Blatt zwei Mal aus und schneide beim zweiten Blatt das
Dreieck mit der Schere aus. Nun nimmst Du beim ausgeschnittenen

Dreieck die Einteilung folgender Kategorien vor:

Getrinke — Gemiise und Friichte - Stdrkehaltige Lebensmittel wie Brot,
Teigwaren, Kartoffeln, Hiilsenfrichte und Niisse — Tierische Proteine wie
Fleisch, Fisch und Eier — Milchprodukte wie Kdse, Joghurt, Quark — Ole

und Fette — Industriespeisen wie Fertiggerichte, Fastfood, Siisswaren

Bist Du zufrieden mit Deinen Essgewohnheiten? Mochtest Du

etwas dndern? Besprecht es in der Familie.



Besuch auf dem Markt

Schreibe einen kleinen Bericht iiber Dein/Euer Markterlebnis. Dein Text
soll widerspiegeln was Dir dabei besonders gefallen hat. Kauft auch etwas

ein, was Du bisher noch nie probiert hast und wage das Experiment!



Nationalgerichte

Verbinde Gericht und Land mit Lineal und Bleistift.

Basler Mehlsuppe Frankreich
Rollmops Osterreich
Insalata di frutti di mare Spanien
Rheinischer Sauerbraten England
Dorade rosée provengale Frankreich
Sachertorte [talien
Tapas Schweiz
Piccata Deutschland
Palatschinken Deutschland
Sopa de ajo Osterreich
Quiche marseillaise ltalien

Fish and Chips England
Boiled leg of lamb Spanien

Wahlt ein Land aus und gestaltet einen kulinarischen

Themenabend zusammen.

Foto aufkleben




Etiketten lesen

Was ist da eigentlich alles drin?

Fleischerzeugnis gekocht Produit A base de viande cuit

Zutaten: Rindfleisch (*A), Speck (*B), Ingrédients: Viande de boeuf (*A), lard (
Schwarten (*C), Wasser, Schweinefleisch (*D),  couennes (*C), eau, viande de porc (*D), s
Nitritpokelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff:  nitrité pour saumure (sel de cuisine, con-
E 250), Gewilrze, Traubenzucker, Stabilisator:  servateur: E 250), épices, glucose, stabilis
E 450, Geschmacksverstérker: Mononatrium-  E 450, exhausteur de gofit: glutamate
glutamat, Siuerungsmittel: E 331, Antioxida- monosodique, acidifiant: E 331, antioxyda
tionsmittel: E 301, Wiirze, E 301, condiment.

Hergestellt in der Schweiz mit Fleisch
Elaboré en Suisse & partir de viande
Prodotto in Svizzera con carne di*

Nihrwerte rs nutritives/

Vertrieb/Distribution/Distribuzione:
Migros-Genossenschafts-Bund,

CH-8031 Ziirich
tice M-INFOLINE
0848 84 0848
Eiweiss/protéines/proteine 12g www.migros.ch
Kohlenhydrate/glucides/carboidrati <1 g_l MlGRO S
Fett/lipides/grassl 2481 2305.001.700

A=Schweiz B=Ues terreich
C=Schweiz I=0ezterreich

erkaufen bis 4509
wm s Fr 3 60 100
e, >3 06 07 L-00

a consommer jusqu'au

da consumare entro il 26060?

Sprecht iber / Forscht nach beziiglich Zusatzstoffen

Online: http.//lebensmittel-warenkunde.de/lebensmittelzusatzstoffe.html

http.//www.zusatzstoffimuseum.de/ lexikon -der-zusatzstoffe.htwml



http://lebensmittel-warenkunde.de/lebensmittelzusatzstoffe.html
http://www.zusatzstoffmuseum.de/lexikon-der-zusatzstoffe.html

Personlichkeiten

Die etwas mit Kochen, Lebensmitteln oder Haushalt zu tun haben.

Anders Celsius
1701 -1744

Carl von Linné
1707-1778

Georges Auguste
Escoffier
1846 - 1935

Anders Celsius definierte 1742 die nach
thm benannte Temperatureinteilung
Grad Celsius. Das Revolutiondre war,
dass Celsius vorgeschlagen hatte, sie als
universelle Skala zu benutzen, um
Temperaturen in der ganzen Welt zu

vergleichen.

Seine beiden Werke ,,Species Plantarum
(1753) und ,,Systema Nature (in der
zehnten Auflage von 1758) begriindeten
die bis heute verwendete historische
wissenschaftliche Benennung von Lebe -

wesen in der Botanik und der Zoologie.

Ein franzosischer Meisterkoch.

Von 1890-1897 diente Auguste
Escoffier den Grossen dieser Welt und
kreierte einige seiner weltberihmten
Gerichte: Seezungenfilet Coquelin,
flambierter Hummer (Homard a
laméricaine), Gefligel a la Derby, Birne
Hélene und den Pfirsich Melba.
Escoffier war Gestalter grofer Kiichen-
organisationen. Er optimierte die
Arbeitsprozesse der Grosskiiche indem er
den Kéchen ein Spezialgebiet (Posten)

Zuwies.


http://de.wikipedia.org/wiki/Temperatur
http://de.wikipedia.org/wiki/Grad_Celsius
http://de.wikipedia.org/wiki/Species_Plantarum
http://de.wikipedia.org/wiki/Systema_Naturae
http://de.wikipedia.org/wiki/Nomenklatur_%28Biologie%29
http://de.wikipedia.org/wiki/1846
http://de.wikipedia.org/wiki/1935
http://de.wikipedia.org/wiki/Frankreich
http://de.wikipedia.org/wiki/Koch
http://de.wikipedia.org/wiki/Seezunge
http://de.wikipedia.org/wiki/Hummer
http://de.wikipedia.org/wiki/Birne_Helene
http://de.wikipedia.org/wiki/Birne_Helene
http://de.wikipedia.org/wiki/Pfirsich_Melba

Zubereitungsarten-Ubersicht

Es gibt verschiedene Moglichkeiten ein Lebensmittel zu garen.

Zubereitungsart | Geeignet Hauptmerkmal(e)
hauptsichlich
Fir
Pochieren Fisch In Flussigkeit bei 65-75°C ziehen lassen
Blanchieren Gemlise Blanchieren ist ein Vorgarprozess, um
Kartoffeln zum Beispiel Gemiise tiefgefrieren zu
konnen.
Sieden Fleisch In Flussigkeit knapp am Siedepunkt, nicht
Gemiise sprudelnd.
Kartoffeln

Sieden Reis In Flissigkeit auf dem Siedepunkt, also
Teigwaren sprudelnd.

Dampfen Fisch Das Lebensmittel gart im Dampf, mit
Gemlise oder ohne Druck.
Kartoffeln

Diinsten Fleisch Die Lebensmittel werden in Fett ohne
Gewmiise Farbgebung gegart und je nach
Pilze gewiinschtem Resultat mit wenig oder

ohne zusatzlicher Flussigkeit. Mit Deckel.

Glasieren Gemlise Wie Diinsten mit etwas Fliissigkeit, Butter
und eventuell etwas Zucker.

Schimoren Fleisch Mit Fettstoff Farbe geben, dann mit
Flissigkeit und Deckel im Ofen fertig-
garen.

Schimoren Gewmlise Die Aroma-gebenden Gemiise im Fett

Farbe geben und dem Schimorgemiise

beifiigen. Dann wie oben beschrieben.




Zubereitungsart | Geeignet Hauptmerkmal(e)
hauptsichlich
Fir

Poelieren Zarte In Fettstoff und bei schwacher Hitze im
Fleischstiicke | Ofen, ohne Flissigkeit, zu Beginn mit
Gefligel Deckel, Fertigstellung ohne Deckel mit

leichter Farbgebung.

Frittieren Gewmlise Lebensmittel wird in Fettstoffbad gegart.
Kartoffeln
Fisch

Sautieren Fleisch Garprozess in Fettstoff unter Schwenken
Fisch oder Wenden mit Farbgebung ohne
Gemdise Fremdflissigkert.
Kartoffeln

Braten Fleisch Garvorgang in Fettstoff mit Farbgebung
Fisch ohne Fliissigkeit, ohne Deckel, im Ofen
Kartoffeln oder am Spiess.

Backen im Ofen | Fisch Im Ofen bei trockener Hitze, ohne
Fleisch Fettstoff und ohne Flissigkeit. Bei Fisch
Kartoffeln und Fleisch oft mit einer Teigkomponente.

Grillieren Fleisch Garen auf einem erhitzten Rost oder in
Meeresfriichte | der Grillpfanne mit gitterformiger
Gemiise Farbgebung.
Pilze

Gratinieren Gewmiise Krustenbildung im Ofen bei Oberhitze.

Kartoffeln




Lagertemperaturen

Verbinde Lebensmittel und Temperatur mit Lineal und Bleistift!

Eier -18/-22°¢C

o/+1°C

Siissspeisen ‘

Getrinke +2/+4 ° C
Fleisch und Wurst +4/+5° C
Tiefkihlprodukte +8/+10° C
Milchprodukte
o/+2° C
Friichte und Gemiise
+6° C

Fische

+4/+6° C




Kihlschrank einrdumen

Was gehort im Kithischrank wohin?

Zubereitete Speisen, Eier, Butter,
Kuchen Marmelade

L 1
Kiise, Joghurt, Dosen, Ketchup,
Sahne, Feinkost Mayonnaise,

L Sent

—d

Fleisch, Fisch, Wurst

L
Salat, Obst, Gemuse Getranke, Milch

L e 1

Beim ndchsten Einkauf versorgst du danach die Lebensmittel im

Kiihlschrank. Wenn Du magst, knips ein Foto davon und klebe es ein.

Foto aufkleben




Kleiner Kehr

Lass Dir von Mama oder Papa erklaren, wie er/sie dabei vorgeht. Schreibe
den Vorgang hier auf und arbeite die Liste danach ab. Du hast Dir eine
Belohnung dafiir sicherlich verdient! Notiere noch, welche Aufgaben Du im

Haushalt ibernimmst oder ab jetzt iibernehmen wiirdest.



Label Kunde

Was bedeuten die vielen Zeichen an den Produkten im Supermarkt?

AGRI"”
NATURA

uuuuuuuuuuuuuuuuu

@6

BIOSUISSE

Antworten findest Du auch online auf

http://www.pusch.ch/index.php?pid=408 &[=de

Fleisch aus IP Produktion

Int. Label fir Produkte
aus kontrollierter
biologisch-dynamischer
Landwirtschaft

Int. Label fiir Thunfisch,
der so gefangen wird,
dass keine Delfine zu

Schaden kommen

Schweizer Label fir
Lebensmittel aus
kontrolliert biologischer
Landwirtschaft

Schweizer Label fiir fair
gehandelte Produkte

Was bedeutet IP im Vergleich zu BIO genau?

Was bedeutet biologisch-dynamisch genau?

Wie wird das gemacht, dass die Delfine nicht
geschadigt werden?

& pmmmo

816

Bedeuten diese Labels die gleiche Qualitit Bio

wie das originale Knospenzeichen?

Welche Vorteile haben Produzenten die Fiir Max

Havelaar herstellen?


http://www.pusch.ch/index.php?pid=408&l=de

Einkauf im Supermarkt

Gelh mit Deiner Mutter, Deinem Vater einkaufen, nachdem ihr eine Liste
geschrieben habt. Lass Dir erkldren nach welchen Gesichtspunkten Deine

Eltern die Lebensmittel auswihlen und notiere einige Beispiele hier auf:
Als Beispiel

Beispiel Antwort ,,\Wir nehmen Eier in Bio Qualitat

weil wir an die Tiere denken und daraus Pfanne -

kuchen machen.”

Beispiel Antwort ,, Wir nehmen Eier in der lmport
Qualitat, weil uns der Preis wichtig ist und weil wir

damit hauptsichlich backen.



Das Messer richtig halten

Tipps zum Umgang mit dem Messer

Den Kindern soll vor jeder Arbeit klar gemacht werden, dass sie mit

gefahrlichen, professionellen Werkzeugen arbeiten.

Das Riisten geht am besten, wenn Kinder dazu am Tisch sitzen und das
Schneidebrett auf Ellenbogenhshe haben. Das Brett wenn nétig mit

Gummiringen oder feuchtem Tuch fixieren.

Beim Schneiden sollten die Kinder unbedingt den “Krallengriff’
anwenden. Dabei formt die Hand, die das Gemiise hdlt, eine Kralle und

die andere Hand schineidet mit dem Messer.

Das Messer sollte nicht zu scharf, aber auch nicht zu stumpf sein. Mit
einem stumpfen Messer konnen Kinder nicht prazise arbeiten und

moglicherweise abrutschen, wodurch sich die Verletzungsgefahr erhéht.

Am besten tiben die Kinder zu Beginn mit etwas Weichem. Banane, Gurke
oder Kdse zum Beispiel. Erst spdter kann man sie harte Lebensmittel wie

Karotten oder Apfel schneiden lassen.

Das Schneidegut muss stabil auf dem Brett aufliegen. Es darf nicht

wegrutschen. Gegebenenfalls kann man das Schneidgut halbieren.

Nach einem fallenden Messer soll nie gegriffen werden. Die
Verletzungsgefahr ist zu gross.

Kinder werden selbstverstandlich beim Riisten immer beaufsichtigt.



Kreuzwortratsel

Nicht Kabeljau sondern O

Der Koch trigt in der Kiiche eine N

Lange haltbar sind Ravioli in der

Von welchem Land bekamen wir die

leckere Currymischung?

Alle Kinder trinken Friichte gerne in

Form von

Hauptbestandteil der Sauce Napoli
ist die aromatische

In Osterreich gibt es allerlei Sorten O

Ein leckeres italienisches
Schichtengericht namens

Ein Gulasch mit viel Paprika kommt

aus

In einen Salat mit Dillsauce kommt

feingeschnittene




Finde die Worte

Diagonal, Horizontal Vertikal und Rickwarts

K U C H E N G A
S A R D [ N E N
S ( R U P E R P
O B R 0 T T S A
R B L A T T T S
G N [ L Z T E S
R A L K A S E E
Z L A S A M E N

Karotten / Blatt / Kdse / Samen / Sardinen / Gerste

Kuchen / Anpassen / Setzling /Salz / Sirup / Brot



Hase kauft ein

Der Hase geht zur Marktfrau um
einzukaufen. Er hat 5 Euro, die er ausgeben
mochte. Stelle ihm drei unterschiedliche

Korbe imi Wert von 5 Euro zusammen

1 Stick Kopfsalat 60c

1 Bund Karotten 90c

1 Bindel Heu 1.-

1 Salatgurke 1.10

1 Schachtel Sonnenblumenkerne 1.40

o




Markenkraken

Coca-Cola Company
m (Umsatz: 35 Mrd. §)
Der groBre Getrankehersteller
der Welt hat seinen Hauptsitz
in Adanta, Georgia (USA).

arkenkraken

Die Vielfalt tiuscht: Zwar gibt es weltweit Millionen von A 2% PepsiCo (58 Mrd. 5)
2 ) W Der Hauptkonkurrent
Produktmarken, dahinter stehen aber nur wenige Konzerne. . von Coca-Cola mit Sitzin
. . . . Purchase, New York, ver-
Oft finden sich vermeintliche Konkurrenten unter einem Dach, " iz ikl

etwa die Katzenfurtermarken Whiskas und Kitekat. Wir zeigen die
16 umsatzstirksten Unternehmen, die uns Lebensmittel, Getrinke,
Tabakwaren, Kosmetika und Reinigungsmittel verkaufen

/ = J Nestlé S.A. (106 Mrd. 5)
Nahrungsmittel Tabak/Atkshel Haushale % E:,,‘m d:,m:.’:’.’:l;d'
’ o Nummer eins der Schweizer
SiBwaren Kosmetsk/Parfum Tierfutter % Unternehmen (Sitz in Vevey
Getrinke Karper- und Zahnpflege Sonstiges * ol ]
@ X
Joi ,— PepsiColUnilever w MOVENPICK

Unilever (58,8 Mrd. 5)
Der niederlindisch-britische
Konzern mit Sitz in Wirral,
Rotterdam und London pro-
duziert alles fiir den Haushalt.

siiena Rome

Henkel (20 Mrd. )
Der Kansumgiterhersteller
aus Disseldorf produziert
vor allem Reinigungsmiel,
Kosmetik und Klebstoffe.

]

Wiy
7

Fix [

Danone (22,6 Mrd. 5) Q

Mehr als Joghurt: Dem

g’;":::’s’;':;‘o‘:ﬂ‘:b’:n Mondeléz International
fall groBe Wassermarken. pakn.s)
Nie gehére? Bis 2012 hief die
Firma aus Northield, linois
@ rossmo (USA). Kraft Foods Inc.

Prmeves Lawer ﬁ Mars Inc. (30 Mrd. $) Procter & Gamble
) ey Der Konzern aus McLean, (82,6 Mrd. 5)
- Virginia (USA), stellz neben Der Konsumgiterhersteller
Schokoriegeln auch Tierfutter mit Sitz in Cincinnat, Ohio
WRIGLEY'S und Pflanzendinger her. (USA), produziert vor allem
Produkte, die sauber machen.

L'Oréal SA (25,9 Mrd. 5)
Sciller Riese aus Clichy
(Frankreich): Viele grofie
REDKEN | osmetikmarken kommen
aus demselben Haus.

IAW!'M = @ w

LANCOME

LEQIUBDES
g:ﬂm UATRIX
@ VICHY
wAYS LR LOREAL
mam: o 2 a0 ey -
m j cacharel DIESEL
i WELNA RUBNSTEN SANOFLORE

Amiceli {x::z:::‘z"_l P % | \ s RALPH LAUREN BSKINCEUTICALS
cgders
RN i ., T
Heineken N.V. (21 Mrd. 5) amerikanisches Raucherflair.
Die Heineken Holding mit Sitz
in Amsterdam hat viele kleine Salent British American Tobacco Imperial Tobacco
Biermarken aufgekauft, auch R (23 Mrd. 5) (23 Mrd. 5)
deutsche mit groBer Tradition. Die Firma, die sich ausschlieBlich Der viertgrofte Tabakkonzern
auf Tabakwaren konzentriert, hat In Bristol, England, besitzt die
larken von Reemtsma.

ihren Hauptsitz in London.

Philip Morris (27 Mrd. 5)
Von Marlboro bis Karo —
fast 50 Zigarettenmarken
vertreibt das Unternehmen
aus New York welweit.

Anheuser-Busch InBev
(36 Mrd. )

Die Amerikaner wurden
belgisch: gréfte Braverei-
gruppe der Welt in Leuven.




